
 
CUVÉE TRADITION 

AOC MINERVOIS 

Die Weinlese findet statt bei optimaler Reife der Trauben 
und wird nach Rebsorten vinifiziert. 

Die Behälter sind Thermo-reguliert um die Gärungszeit zu 
verlängern. 

 

Eine glänzende intensive rote Farbe mit purpurroten 
Reflexen und einen Duft der an die „Garrigue“ erinnert, 
bezeichnen diesen Wein, der aus 3 Traubenarten, 

“Grenache”, “Syrah” und “vieux Carignan” besteht. 

Er entfaltet Aromen von schwarzen Johannisbeeren, Brombeeren 
und nimmt mit der Lagerung würzigere Noten an. 

Passt perfekt zu mit rotem Fleisch, Gerichten mit Sauce, 
traditionelle Küche und Käseplatte. 
 

Betriebstemperatur : 17-20°C 
 

Alterungspotential : 6 bis 8 Jahre 
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Besuchen Sie unsere Home page www.chateaulamiral.fr 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. 

Dieses Weingut, 15 Km von Carcassonne entfernt, ist seit 1817 im 
Besitz der gleichen Familie. Es verbreitet sich auf verschiedenen 
“Terroirs” in AOP MINERVOIS und IGP PAYS d’OC. 

Bénédicte und Rodolphe Gobé, siebte Generation, haben den 
Betrieb seit  2009 übernommen. 

Sie verewigen ihren Minervois von hoher Tradition weiter und wagen es 
originelle Weine zu erfinden, wie ihre typische Zusammenstellung von 
Sauvignon blanc, Viognier und Marsanne für den Wein “L’odyssée” 
oder ihre berühmte “Cuvée” Le voyage, ein aussergewöhnlicher  
Marselan, und Botschafter des “Pays d’Oc”. 


